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Firma Drobex, z siedziba w Solcu Kujawskim, juz od niemal 40 lat funkcjonuje w branzy spozyw-
czej, bedac jednym z czotowych producentéw najwyzszej jakosci miesa drobiowego oraz jego
wyroboéw.

Tradycja przedsiebiorstwa siega lat 60-tych, kiedy to czterech braci Frischke rozpoczeto ho-
dowle brojleréw. W roku 1987 zatozyli oni ubojnie o nazwie P.D. Drobex. Sukcesywnie firma
rozwijata sie i rozszerzata zakres swojej dziatalnosci, czego efektem jest utworzenie grupy
zintegrowanych pionowo firm pod nazwg Grupa Drobex.

Obecnie to jeden z lideréw rynku przemystu spozywczego w Polsce i Unii Europejskiej.

Produkty marki Drobex cieszg sie ogromng popularnoscia i sg dostepne w niemal wszystkich
najwiekszych sieciach supermarketéw na terenie catego kraju. Docierajg takze do restauracji
sieci KFC, dziatajagcych w Polsce i w Europie Zachodniej.

Surowe i mrozone mieso drobiowe oraz wedliny z serca Kujaw powstajg w dwdch nowocze-
snych zaktadach produkcyjnych w Solcu Kujawskim i Bydgoszczy. Co istotne, znajdujg sie
one pod statym nadzorem weterynaryjnym i dziatajg zgodnie z systemem HACCP, posiadaja
takze certyfikaty zgodnosci ze standardem IFS, BRS, QS i HALAL.

Dzieki temu utrzymujemy na statym, wysokim poziomie jako$¢ miesa i jego wyroby, aby w
petni zaspokajac oczekiwania kulinarne naszych Konsumentéw.

Nowoczesne rozwigzania produkcyjne, szczegdtowe kontrole jakosci, wykwalifikowana kadra
specjalistéow i szczegdlna dbatos¢ o satysfakcje Klientéw - wszystkie te elementy sprawiaja,
ze Drobex jest nie tylko producentem smacznego i zdrowego miesa drobiowego oraz wedlin,
lecz takze doskonatym partnerem biznesowym. Potwierdzajg to liczne wyrdéznienia i - co naj-
wazniejsze - wieloletnia, lojalna wspotpraca z licznymi dystrybutorami w kraju i za granica.



Historia firmy
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2021
rozbudowa ubojni i zwiekszenie
wydajnosci ubojowej do

14 500 szt. na godzine

zakup i modernizacja chtodni
sktadowej w Bydgoszczy - Chtodnia

2017
rozbudowa ubojni, ktérej wydajnosc¢
ksztattuje si¢ na poziomie 13 500 szt.
na godzine

zakup Bydgoskich Zaktadéw Miesnych

i rozszerzenie oferty o wyroby wedliniarskie
2001

wybudowanie nowej ubojni drobiu

w Solcu Kujawskim o wydajnosci 7200 szt.

na godzine

'C\.\.\.'E

1992
uruchomienie mieszalni pasz dla drobiu
Drobex-Pasz na potrzeby grupy Drobex

1992
uruchomienie zaktadu wylegu drobiu
Drobex-Agro na potrzeby grupy Drobex

1989
uruchomienie ubojni drobiu
o wydajnosci 500 szt. na godzine

Vdrobex

zatozenie P.D. Drobex Sp. z 0.0.

1963
rozpoczecie hodowli drobiu
w ilosci 4000 szt. brojleréw rocznie



Grupa Drobex
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STADA RODZICIELSKIE WYLEGARNIA
| FERMY NIOSEK

Schemat
integracji

UBOJNIA DROBIU CHEODNIA SKEADOWA ARCTIC

® ®

Vib%y

MIESZALNIA PASZ ~ LABORATORIUM DIAGNOSTYCZNE

Grupa Drobex obejmuje $cisle ze sobg zintegrowane podmioty gospodarcze, ktérych zakres dzia-
tania jest niezwykle szeroki: od produkgji jaj wylegowych, pisklat, mieszanek paszowych, poprzez
opieke weterynaryjna, diagnostyke laboratoryjng, tucz brojleréw, ubdj, produkcje wedlin, konfek-
cjonowanie miesa, az po dystrybucje wedlin oraz Swiezego i mrozonego miesa z kurczaka. Rezulta-
tem takiej organizacji pracy jest petna kontrola jakosci produktéw i mozliwos¢ identyfikacji pocho-
dzenia kazdej partii miesa.




Jakosé
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Firma Drobex za najwazniejszy cel swojej dziatalnosci stawia sobie produkcje zywnosci bezpiecznej, zdrowej i
smacznej - zaspokajajgcej oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych Konsumentow.

Dazymy do tego poprzez nastepujgce dziatania:

r wdrozenie i utrzymanie systemu jakosci HACCP, ktéry gwarantuje wiasciwe warunki
produkgcji i zapobiega wszelkim zagrozeniom wytwarzanej zywnosci,

f systematyczne monitorowanie jakosci kupowanych surowcéw i opakowan oraz wspétprace wytgcznie z
dostawcami zapewniajgcymi najwyzszg jakos¢ oferowanych produktéw i ustug,

# state doskonalenie organizacji produkgcji - modernizacje proceséw wytwoérczych oraz zwiekszenie wydaj-
nosci,

r uwazne $ledzenie zmian tendencji zywieniowych na rynku, co pozwala na szybkie i elastyczne dostoso-
wanie sie do oczekiwan naszych Konsumentéw,

r wspoétodpowiedzialnos¢ za stan sSrodowiska naturalnego (na wszystkich etapach naszej produkgji bierze-
my pod uwage wymagania dotyczgce ochrony srodowiska),

eliminacje nadmiernego zuzycia energii, co ma stuzy¢ zmniejszaniu kosztéw produkcji i ochronie Srodo-
wiska.

DROBEX $p. 2 0.0.
ie "DROBEX" Sp. 0.0,




Kierunki zbytu
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Jednym z kluczowych kierunkéw zagospodarowania naszych produktéw sg rynki zagraniczne. Po wstapieniu Pol-
ski do Unii Europejskiej znacznie zwiekszyliSmy sprzedaz do krajow cztonkowskich. Nie ograniczamy sie jednak
tylko do strefy europejskiej, bowiem w ostatnich latach coraz wiecej naszych wyrobdow sprzedajemy réwniez
na inne kontynenty, takie jak Azja czy Afryka. Dostrzegajac w tych kierunkach duzy potencjat handlowy, stara-
my sie nieustannie zwieksza¢ zasieg naszej dziatalnosci o nowe obszary. Skuteczna sprzedaz eksportowa na tak
zréznicowanym rynku wymaga od nas duzej elastycznosci, otwartosci, znajomosci zwyczajéw panujacych w in-
nych krajach, a takze specyfiki gustéw kulinarnych ich mieszkancéw. Aby zaspokoi¢ potrzeby naszych obecnych
i potencjalnych Klientéw, staramy sie kazdorazowo dostosowac naszg oferte do danego kraju, zaréwno jesli chodzi
0 sposéb uboju, dzielenia elementéw, jak réwniez mrozenia i pakowania gotowych juz wyroboéw. Chcac zgtebic
specyfike poszczegdlnych rynkéw i oczekiwan Konsumentéw, bierzemy udziat w licznych targach zagranicznych,
jak np. SIAL w Paryzu, ANUGA w Kolonii czy IFE w Londynie. Dzieki dbatosci o wysokg jakos¢, ciggtemu rozwojowi i
otwartosci na nowe rynki wyroby marki Drobex cieszg sie ogromng popularnoscia i sg dostepne w wielu sieciach
handlowych, zaréwno w Polsce jak i za granica. Na rynku miedzynarodowym wspotpracujemy z réznorodnymi
odbiorcami. Do grona naszych Klientéw nalezg m.in. restauracje, hurtownie przemystu spozywczego czy podmioty
dziatajgce na rynku HORECA.
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Metody pakowania
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Nasza oferta obejmuje zaréwno tuszke, jak i wszystkie elementy kurczaka. Dysponujemy szerokim spek-
trum mozliwosci pakowania, dzieki czemu mozemy przygotowaé produkty dostosowane do oczekiwan na-
szych Klientow.

Oferujemy produkty na tackach, w workach detalicznych, w opakowaniach MAP i VAC, mamy takze mozli-
wos¢ przygotowania porcji statowagowych.

Proponujemy réowniez elementy mrozone w systemie IQF (Individual Quick Freezing), ktéry ma szerokie
zastosowanie w gastronomii. Opiera sie on na zastosowaniu intensywnego strumienia zimnego powietrza,
ktéry zapobiega zbrylaniu sie produktéw i pozwala na mrozenie indywidualnych elementéw. Ze wzgledu na
krétki czas zamrazania i wyjgtkowo niskg dehydratacje, system ten pozwala na zachowanie waloréw smako-
wych, zapewnia bezpieczenstwo zywnosci, umozliwia niskie koszty eksploatacji i duzg energooszczednos¢
produkgji.
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Zaktady produkcyjne

w Solcu Kujawskim i Bydgoszczy
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W Solcu Kujawskim produkujemy $wieze i mrozone mieso z kurczaka.
Zlokalizowany tam zaktad rozbioru i ubojnia drobiu posiadajg nowoczesng linie ubojowg o wydajnosci 14
500 szt. na godzine oraz dysponujg zaawansowanymi metodami pakowania produktow.

Numer weterynaryjny zaktadu w Solcu Kujawskim: PL 04033902 UE

Majacy 120-letnig tradycje zaktad produkcyjny w Bydgoszczy przynalezy do spétki Drobex od 2009 roku.
Specjalizuje sie on w produkcji wedlin ze starannie wyselekcjonowanego miesa drobiowego i wieprzowego.
W bydgoskim zaktadzie wytwarzane sg rowniez produkty wedzone z kurczaka. Zastosowanie tradycyjnej
metody wedzenia przy uzyciu zrebkéw z drewna drzew lisciastych oraz wykorzystanie najwyzszej jakosci

miesa drobiowego pozwala uzyskac delikatng strukture wyrobu, idealny kolor i soczystos¢, a takze wyborny
smak.

Numer weterynaryjny zaktadu w Bydgoszczy: PL 04610601 UE
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OFERTA
Mieso $wieze i mrozone '

PL 04033902 WE
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Mieso Swieze i mrozone

Filet bez poledwiczki

Zrzynki z fileta
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Mieso udowe ze skorg
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Mieso udowe bez skory

PL 04033902 WE

Poledwiczka
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Udo anatomicznie ciete

Cwiartka
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PL 04033902 WE

Podudzie
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Dwucztonowe skrzydta
bez lotki

idrobex
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Mieso z nogi bez skory
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Skrzydto trzyczesciowe

Pierwszy czton skrzydta

>

Mieso z nogi ze skorg

Dwucztonowe skrzydta
z lotkg

Drugi czton skrzydta
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PL 04033902 WE

Tulipy Serca Watroba

Zotadki Porcje rosotowe Dtugo ciete tapki z kurczaka
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Krotko ciete tapki z kurczaka Produkty marynowane Tuszka
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OFERTA
Wedliny

PL 04610601 WE
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Szynki, poledwice, bloki 1f drobex PL 04610601 WE

Poledwica sopocka

Poledwiczanka w ostonce Rolada z koperkiem Rolada z watrobka
miodowej
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Kietbasy i wedliny podrobowe

Szynka delikatesowa z Kabanosy wyborowe Kietbasa tatrzanska
kurczaka

Kietbasa krakowska sucha Kietbasa krucha Kietbasa $lgska extra

Kietbasa zwyczajna Kietbaski piastowskie Kietbasa szynkowa
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PL 04610601 WE

Kietbasy i wedliny podrobowe

Kietbasa pieczona Kietbasa bydgoska surowa Kietbasa polska surowa

Kietbasa biata surowa Kietbasa biata parzona

*

Kaszanka bydgoska Kaszanka wyborowa Pasztetowa wedzona
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PL 04610601 WE

Produkty dojrzewajgce, paréwki

Szynka dojrzewajaca Boczek dojrzewajacy

Kindziuk Paréwki $niadaniowe Smakoszki

Paréwki drobiowe Kujawianki Paréwki wieprzowe
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Paréwki, produkty wedzone Vidrobex PL 04610601 WE
drobiowe, produkty wedzone

wieprzowe

Serdelki kujawskie Paréwki wieprzowo-drobiowe Noga wedzona z kurczaka

Skrzydto wedzone z kurczaka Podudzie wedzone

z kurczaka

Filet wedzony z kurczaka Golonka bawarska Boczek wedzony parzony
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Jesli jestes zainteresowany
skorzystaniem z naszej unikalnej
oferty i chcialbys nawiqzaé

partnerskq wspoéiprace,

zapraszamy do kontaktu.
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Zawsze Swieze, smaczne 1 zdrowe
produkty drobiowe

P.D. Drobex Sp. z o0.0.
ul. Powstancéw 19
86-050 Solec Kujawski
Polska

ZAKLAD UBOJU DROBIU:
Sekretariat

tel. +48 52 387 61 03

fax +48 52 387 61 55

e-mail: sekretariat@drobex.com.pl

Dziat handlu krajowego

tel. +48 52 387 61 37 / +48 52 387 61 17
fax +48 52 387 61 78

e-mail: handlowy@drobex.com.pl

Dziat eksportu

tel. +48 52 387 61 42 / +48 52 387 61 34/
+48 52 387 61 33

fax +48 52 387 61 78

e-mail: export@drobex.com.pl

Zaktad produkcji wedlin:
Sekretariat

tel. +48 52 325 61 02

fax +48 52 325 61 04

e-mail: sekretariat@bydgoskiezm.pl

Dziat handlu

tel. +48 52 325 06 93 / +48 52 325 07 67
fax +48 52 325 06 94

e-mail: handlowy@bydgoskiezm.pl
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Zawsze swieze, smaczne 1 zdrowe
produkty drobiowe




